Benoit Court

Aux Vieux Arceaux

Menu 45 € ttc
"3 plats fromage et dessert™

Apéritif au choix Vins De L’Ardéche Café
Le menu doit étre identique pour tous les convives.
(Menu 40 € tva 10%, forfait boisson 5 € tva 20 %)

Foie gras de Canard sur son toast
Accompagnée de radis Eventail et Craquant aux épices fines
Petite Salade Gourmande
Ou

Salade Gourmande de Gambas Papillon Flambées au Cognac
Ou

Terrine maison et Jambon cru d’Auvergne
Radis éventails, Olives noires a la grecque et rose de Beurre.
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Filet de bar au Chardonnay cuit a I’étuvée
Ou
Filet de Sole Normande autour d’une quenelle de Brochet
Ou
Cuisses de Grenouille a la Provengale
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Carré de Veau forestiére
Ou
Noisette de Cerf sauce grand veneur
Ou
Cuisse de canette aux olives

Accompagné de légumes de saison
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Les quatre coins de France sur un Plateau

Faisselle geuI’Ardéche MICHE&IN
201
COLLEGE CULINAIRE Dessert Maison au choix
o FRANCE . )
AMeaitre
Redtaccratows

Asseciabon Frangaies des Maitres Restarateurs
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